
La Syrare Rouge

Cette sélection parcellaire est le fruit d’un travail très rigoureux au cours duquel 
nous poussons au maximum notre savoir-faire tant au vignoble qu’à la cave.

Vieilles vignes.

Rendements de 12 à 15hl/ha. Macération de 45 jours puis élevage en fûts de 
chêne pendant 2 ans. Ce vin est mis en bouteilles sans collage ni filtration.
Ouvrir de préférence la bouteille 1h à l’avance.Ouvrir de préférence la bouteille 1h à l’avance.


